
JAPANESE RESTAURANT



ENTRADAS / ENTREES

EDAMAME                                         $150                                       
Frijol de soya en vaina al vapor
Steamed soybean pod

GYOZA                                               $290                                  
Rellena de cerdo
Stuffed with pork

El consumo de carnes crudas o poco cocidas, pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los 
alimentos / Consuming raw or undercooked meats, may increase your risk of foodborne illnesses.

 VEGANO / VEGAN

AGEDASHI-TOFU                             $370
Tofu, katsuobushi, cebollín y jengibre
Tofu, katsuobushi, chives and ginger

 VEGETARIANO / VEGETARIAN

GYOZA VEGETARIANA                    $110                            
Rellena de vegetales
Stuffed with vegetables



ENSALADAS / SALADS

SEAWEED                                                                $250
Ensalada de algas marinas
Seaweed salad

TAKO SUNOMONO                                                 $400  
Pepino, zanahoria, wakame, harusame y pulpo 
Cucumber, carrot, wakame, harusame and octopus

 VEGANO / VEGAN

El consumo de carnes crudas o poco cocidas, pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los 
alimentos / Consuming raw or undercooked meats, may increase your risk of foodborne illnesses.

AKAMI SALAD                                                        $470
Variedad de lechugas frescas, atún sellado, aguacate, vinagreta de balsámico y ajonjolí
Variety of fresh lettuce, flamed tuna, avocado and  balsamic sesame seeds dressing

SOPA & TALLARINES / SOUP & NOODLES

MISO SHIRU                                                             $215
Sopa de soya con tofu, alga y cebollín
Soy soup with tofu, seaweed and chives

SOU UDON                                                             $440
Fideos de Udon con alga y cebollín
Noodles with seaweed and chives

 VEGETARIANO / VEGETARIAN

 VEGETARIANO / VEGETARIAN



El consumo de carnes crudas o poco cocidas, pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los 
alimentos / Consuming raw or undercooked meats, may increase your risk of foodborne illnesses.

EMPANADOS & FRITOS

EBI KUSHIAGE                  (2 pcs)                                    $235
Brochetas de camarón empanizado
Breaded shrimp skewers

CHEESE KUSHIAGE         (2 pcs)                                     $190
Brochetas de queso manchego empanizado
Breaded manchego cheese skewers

TORI KARA AGE                                                               $310
Pollo marinado frito
Marinated fried chicken

CAMARON ROCA                                                             $190
Camarón tempura con mayonesa picante
Tempura shrimp with spicy mayo



MIXTO (CORTE GRUESO O DELGADO)             $240                    $275         
Sashimi de salmón, atún y pesca del día
Salmon, tuna and catch of the day sashimi

El consumo de carnes crudas o poco cocidas, pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los 
alimentos / Consuming raw or undercooked meats, may increase your risk of foodborne illnesses.

ARROZ / RICE

YAKIMESHI                                                                                   $310
Arroz frito con verduras, huevo, camarón o pollo
Fried rice with vegetables, egg, shrimp, or chicken

YAKIMESHI VEGETARIANO                                                        $130
Arroz frito con vegetales
Fried rice with vegetables

KAISEN DON                                                                                 $560
Sashimi de atún, salmón y pesca del día servido sobre arroz
Tuna, salmon and catch of the day sashimi served on rice

TORI DON                                                                                     $440
Arroz gohan servido con pollo teriyaki
Gohan rice served with teriyaki chicken

SASHIMI

CORTE DELGADO
(THIN CUT)

CORTE GRUESO
(THICK CUT)



El consumo de carnes crudas o poco cocidas, pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los 
alimentos / Consuming raw or undercooked meats, may increase your risk of foodborne illnesses.

TEMAKI & CONOS

SPICY TUNA TEMAKI                                                                  $420
Atún picante, pepino y aguacate
Spicy tuna, cucumber and avocado

EBI TEMPURA TEMAKI                                                              $310
Camarón tempura, pepino, aguacate y mayonesa picante
Tempura shrimp, cucumber, avocado and spicy mayo

SHAKEKAWA TEMAKI                                                                $400
Piel de salmón frita, pepino, aguacate y salsa de anguila
Fried salmon skin, cucumber, avocado and eel sauce

NIGIRI SUSHI*

MAGURO    (2 pcs)     $160
Atún
Tuna

SHIROMI    (2 pcs)     $160
Pesca del día
Catch of the day

TAKO    (2 pcs)      $160
Pulpo
Octopus

MASAGO    (2 pcs)      $190
Hueva de pez volador
Flying fish roe

IKURA    (2 pcs)           $190
Hueva de salmón
Salmon roe



El consumo de carnes crudas o poco cocidas, pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los 
alimentos / Consuming raw or undercooked meats, may increase your risk of foodborne illnesses.

MAKI MONO & ROLLOS

YASAI MAKI                                                                           $165            
Zanahoria, pepino, lechuga y aguacate con un topping de algas
Carrot, cucumber, lettuce, and avocado with a topping of seaweed

TODOS NUESTROS ROLLOS INCLUYEN DE 8 A 10 PZAS / ALL OUR ROLLS INCLUDE 8 TO 10 PCS

KAIZOKU MAKI                                                       $275             
Camarón, salmón y atún por fuera, relleno de pepino y aguacate con un 
topping de pesca del día picante
Shrimp, salmon and tuna stuffed with cucumber, avocado with a spicy 
catch of the day topping

KANIKAMA MAKI                                                               $345           
Envuelto de kanikama, relleno de aguacate y pepino con salsa de 
anguila y mayonesa picante
Kanikama roll stuffed with cucumber and avocado with eel sauce and 
spicy mayo

SPICY SHAKE MAKI                                                         $400                 
Relleno de aguacate, pepino y ajonjolí con un topping de salmón picante
Stuffed with avocado, cucumber, and sesame seeds with a topping of 
spicy salmon



POSTRES / DESSERTS

PASTEL DE YUZU                                      $290
Pastel con chocolate blanco y yuzu
Cake with white chocolate and yuzu

CHEESECAKE DE MATCHA                     $380    
Pastel de queso y matcha con galleta de jengibre
Cheesecake with matcha and ginger cookie

MITSUMAME                                              $290
Frutas, Agar- Agar y lichis en almíbar
Fruits, Agar- Agar and lychees


